h.

la terrasse de la brillante
une histoire particuliére

ENTREES/STARTERS

Guacamole d’avocat épicé aux pignons de pin (V)
Spicy avocado guacamole with pine nuts

Rosace de tomates burratina et sauce au pistou (V)
Tomato slices with burratina and pesto sauce

Assortiment de briouates marocains
Assorted Moroccan briouates

Caviar d’'aubergine, légumes grillés et pignons de pin (V)
Eggplant caviar, grilled vegetables and pine nuts

Ceviche de lotte, dés d’orange, pamplemousse et citron vert
Monkfish ceviche, diced orange, grapefruit and lime

Carpaccio de boeuf a I'italienne basilic et parmesan
Beef carpaccio Italien style, basil and parmesan cheese

Palette de fines salades marocaines (V)
Pallet of Moroccan salads
PLATS/MAIN COURSES

Thon snacké, tagliatelle de courgette
Snacked tuna fish and zucchini tagliatelle

Filet de beeuf a la plancha, tian de légumes marinés
Grilled beef fillet and vegetable tian

Linguine au homard de dakhla poélé, tomates confites a l'ail
Linguine with pan-fried lobster, candied tomatoes with garlic

Confit de souris d’agneau aux figues et pruneaux
Lamb shank confit with figs and prunes

Mhamssa fagon risoto a la julienne de courgettes et carottes (V)
Mhamssa risoto style with zucchini and carrots

Tajine de lotte, pommes de terre safranées
Monkfish Tajine, with saffron potatoes

Brochettes de poulet mariné, pommes grenailles
Marinated chicken skewers and baby potatoes

DESSERTS / DESSERTS

Soupe de melon fraiche a la menthe et son crumble de fekkas
Fresh melon soup with mint and fekka crumble

Mhalabia fagon créme br(lée
Mhalabia creme brilée style

Tarte fine aux poires , glace artisanale
Caramelised pear pie with ice cream

Moelleux au chocolat, fruits rouges et glace fleur d’oranger
Chocolate cake , red fruit and orange blossom ice cream

Glaces artisanales du moment
Artisanal ice cream of the day

Viégétarien (V)= Vegetarian®( V)
Prix nets en dirhams marocains
Net prices in Moroccan dirhi@ams
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LA TERRASSE DE LA BRILLANTE BAR

Mocktails

La Brillante : Citron, orange, jus d’orange, sirop de canne, cannelle
Lemon, orange, orange juice, Cane Syrup, cinnamon.

Mary Maticha : Jus de tomate, céleri, jus de citron, assaisonnements
Tomato juice, celery, lemon juice, seasonings

Virgin Mojito, Classique, Fraise ou Verveine : Citron, menthe fraiche, cassonade, soda

Classic, strawberry or verbena, Lemon, fresh mint, brown sugar, soda

Moscow Mule : Jus de Citron, sirop de gingembre, Eau gazeuse
Lemon juice, ginger syrup, sparkling water

Mangue gingembre : Mangue fraiche, gingembre, zestes et jus de citron, Eau gazeuse

Fresh mango, ginger, lemon zest and juice, sparkling water

White Bahia : Ananas, orange, banane, trait de fraise
Pineapple, Orange, Banana, Strawberry dash

Cranberry Citron vert : Jus de cranberry, jus de citron, jus d'orange, sirop de canne

Cranberry juice, lemon juice, orange juice, cane syrup

Jus Frais — fresh juices

Les Combinés / Combination

Citron-Concombre, feuilles de céleri, basilic et gingembre frais
Lemon - Cucumber, celery leaves, basil and fresh ginger
Pomme verte - Carotte, jus d'orange et gingembre frais

Green apple, carrot, orange juice and fresh ginger

Ananas — Mangue, citron vert et basilic

Pineapple- Mango, Lime and Basil

Betterave — Orange, gingembre et pincée de curcuma
Beetroot-Orange, ginger and pinch of turmeric

Les solos/ the solos
Jus d’orange, pamplemousse, pommes, banane, ananas, Grenade
Orange, grapefruit, apple, banana, pineapple, pomegranate

Soda/Lemonade
Coca Cola, Coca Zéro, Sprite, Schweppes Tonic, Orangina

Eaux minérale plate gazeuse 50cl/ Mineral - sparkling water
Eaux minérale plate gazeuse 75cl/ Mineral - sparkling water

Boissons chaudes/ Hot Drinks

Café Nespresso : Espresso, Long, Décaféiné
Latte

Nos-Nos

Cappuccino

Thé a la menthe

Sélection de Thés - Infusions
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PRIX NETS EN DIRHAMS MAROCAINS



